	Группа 
	Учитель
	Предмет 
	Срок сдачи
	Задание

с 09.02.-17.02
	Обратная связь

	ПВ-171

	 Патракова Е.Г.
	Литература
	13.02.2018
	Прочитать рассказ Н.С. Лескова «Старый гений», ответить письменно на вопросы.
Контрольная работа (на знание текста произведения) к рассказу Н.С.Лескова «Старый гений»

Вопросы к 1 главе рассказа:

1. Почему старушка решила выручить из беды «одного великосветского франта»?

2. Из какой беды она его выручила?

3. Какие черты характера выделяет в старушке автор в этой главе?

4. Что решила предпринять старушка, чтобы избежать беды?

Вопросы ко 2 главе рассказа:

5. Почему хлопоты старушки были безуспешны?

6. Почему нельзя было приструнить должника? О чём это говорит?

7. Как старушка относится к должнику, к людям вообще? 

Вопросы к 3  главе рассказа:

8. Что вышло из затеи старушки «смазать»?

9. Какой смысл вложен во фразу «В России невозможности нет»?

10. Какую сумму запросил Иван Иванович за помощь старушке и как он её поделит?

11. Почему старушка доверяет Ивану Ивановичу?

Вопросы к 4 главе рассказа:

12. Назовите 4 причины расстройства старушки, с которым она приехала к рассказчику?

13. Верил ли рассказчик, что старушке удастся вернуть свои деньги?

14. Почему рассказчик помог ей деньгами? Какую сумму она у него попросила?

15. Что было необходимо для того, чтобы вернуть старушкины деньги?

                                                         Вопросы к 5 главе рассказа:

16. Кто такой «сербский сражатель»?

17. Как он добился вручения «бумажки» должнику?

18. Считаете ли вы гением человека, «уладившего столь трудное дело»?


	epatrakova@mail.ru



	Группа 
	Учитель
	Предмет 
	Срок сдачи
	Задание

с 09.02.-17.02
	Обратная связь

	ПВ-171

	 Патракова Е.Г.
	Литература
	13.02.2018
	Прочитать рассказ Н.С. Лескова «Старый гений», ответить письменно на вопросы.

Контрольная работа (на знание текста произведения) к рассказу Н.С.Лескова «Старый гений»

Вопросы к 1 главе рассказа:

1. Почему старушка решила выручить из беды «одного великосветского франта»?

2. Из какой беды она его выручила?

3. Какие черты характера выделяет в старушке автор в этой главе?

4. Что решила предпринять старушка, чтобы избежать беды?

Вопросы ко 2 главе рассказа:

5. Почему хлопоты старушки были безуспешны?

6. Почему нельзя было приструнить должника? О чём это говорит?

7. Как старушка относится к должнику, к людям вообще? 

Вопросы к 3  главе рассказа:

8. Что вышло из затеи старушки «смазать»?

9. Какой смысл вложен во фразу «В России невозможности нет»?

10. Какую сумму запросил Иван Иванович за помощь старушке и как он её поделит?

11. Почему старушка доверяет Ивану Ивановичу?

Вопросы к 4 главе рассказа:

12. Назовите 4 причины расстройства старушки, с которым она приехала к рассказчику?

13. Верил ли рассказчик, что старушке удастся вернуть свои деньги?

14. Почему рассказчик помог ей деньгами? Какую сумму она у него попросила?

15. Что было необходимо для того, чтобы вернуть старушкины деньги?

                                                         Вопросы к 5 главе рассказа:

16. Кто такой «сербский сражатель»?

17. Как он добился вручения «бумажки» должнику?

18. Считаете ли вы гением человека, «уладившего столь трудное дело»?


	epatrakova@mail.ru



	Группа 
	Учитель
	Предмет 
	Срок сдачи
	Задание

с 09.02.-17.02
	Обратная связь

	ПВ-171
	Чумакова В.В
	Английский язык
	09.02.2018
	Тема-факты и мифы о здоровье.Д/з-Упр.1 стр.138,новые слова в словарь
	belyeva43karantin@mail/ru

	ПК-181


	Чумакова В.В.
	Английский язык
	09.02.2018
	Упр.1 стр.121-чтение,перевод.

Упр.2 стр.122-выучить словосочетания.
	belyeva43karantin@mail.ru

	ПВ-181

ТК-181

ТК-271

_        
	Чумакова В.В.

Чумакова В.В

Чумакова В.В
	Английский язык

Английский язык

Английский язык
	09.02.2018

09.02.2018

09.02.2018
	Упр.2 стр.122-выучить словосочетания.

Упр2 стр.122-выучить словосочетания

Выучить личные местоимения,написать прфессии для мужчин и женщин.
	belyeva43karantin@mail.ru
belyeva43karantin@mail.ru
belyeva43karantin@mail.ru



	Группа 
	Учитель
	Предмет 
	Срок сдачи
	Задание

с 09.02.-17.02.
	Обратная связь

	ПМ-181
	Лобанова О.С.
	алгебра
	до 19.02.2018
	- http://vklasse.org/9-klass/uchebniki/algebra/yun-makarychev-ng-mindyuk-ki-neshkov-sb-suvorova-2014/stranitsa-112

стр.117 - 119, пункт 19

№434

- сайт «Решу ОГЭ»

1) https://math-oge.sdamgia.ru/test?id=11958537
2) https://math-oge.sdamgia.ru/test?id=11958570
3) https://math-oge.sdamgia.ru/test?id=11958637
	oksanochka_lobanova_1973@mail.ru


	ПМ-271
	Лобанова О.С.
	алгебра
	до 19.02.2018
	- http://vklasse.org/9-klass/uchebniki/algebra/yun-makarychev-ng-mindyuk-ki-neshkov-sb-suvorova-2014/stranitsa-112

стр.117 - 119, пункт 19

№434

- сайт «Решу ОГЭ»

1) https://math-oge.sdamgia.ru/test?id=11958537
2) https://math-oge.sdamgia.ru/test?id=11958570
3) https://math-oge.sdamgia.ru/test?id=11958637
	oksanochka_lobanova_1973@mail.ru


	ПР-271
	Лобанова О.С.
	алгебра
	до 19.02.2018
	- сайт «Решу ОГЭ»

1) https://math-oge.sdamgia.ru/test?id=11958537
2) https://math-oge.sdamgia.ru/test?id=11958570
3) https://math-oge.sdamgia.ru/test?id=11958637
	oksanochka_lobanova_1973@mail.ru


	ТК-181
	Лобанова О.С.
	алгебра
	до 19.02.2018
	- сайт «Решу ОГЭ»

1) https://math-oge.sdamgia.ru/test?id=11958537
2) https://math-oge.sdamgia.ru/test?id=11958570
3) https://math-oge.sdamgia.ru/test?id=11958637
4) https://math-oge.sdamgia.ru/test?id=11958732
5) https://math-oge.sdamgia.ru/test?id=11958746
	oksanochka_lobanova_1973@mail.ru


	КД-171
	Лобанова О.С.
	геометрия
	до 19.02.2018
	стр. 141 – 143, §2, конспект
№№550, 555

№560
	oksanochka_lobanova_1973@mail.ru


	ПР-171
	Лобанова О.С.
	геометрия
	до 19.02.2018
	стр. 145 – 147, §3, конспект

№№564, 565

№№570,571

№№575, 576


	oksanochka_lobanova_1973@mail.ru


	ТК-171
	Лобанова О.С.
	геометрия
	до 19.02.2018
	стр. 145 – 147, §3, конспект

№№564, 565

№№570,571


	oksanochka_lobanova_1973@mail.ru


	ТК-172
	Лобанова О.С.
	геометрия
	до 19.02.2018
	стр. 145 – 147, §3, конспект

№№564, 565

№№570,571


	oksanochka_lobanova_1973@mail.ru


	ПМ-181
	Лобанова О.С.
	геометрия
	до 19.02.2018
	http://vklasse.org/9-klass/uchebniki/geometriya/ls-atanasyan-vf-butuzov-yua-glazkov-ii-yudina-2014-rabochaya-tetrad/stranitsa-36
№№ 72, 73, 75, 78, 82
	oksanochka_lobanova_1973@mail.ru


	ПМ-271
	Лобанова О.С.
	геометрия
	до 19.02.2018
	http://vklasse.org/9-klass/uchebniki/geometriya/ls-atanasyan-vf-butuzov-yua-glazkov-ii-yudina-2014-rabochaya-tetrad/stranitsa-36
№№ 72, 73, 75, 78, 82
	oksanochka_lobanova_1973@mail.ru


	ПР-271
	Лобанова О.С.
	геометрия
	до 19.02.2018
	стр. 287 – 290, конспект

№№1159, 1160, 1161
	oksanochka_lobanova_1973@mail.ru


	ПР-271
	Лобанова О.С.
	геометрия
	до 19.02.2018
	стр. 287 – 290, конспект

№№1159, 1160, 1161
	oksanochka_lobanova_1973@mail.ru


	ТК-181
	Лобанова О.С.
	геометрия
	до 19.02.2018
	стр. 287 – 290, конспект

№№1159, 1160, 1161
	oksanochka_lobanova_1973@mail.ru


	КД-271
	Кораблева Е.В.
	
	Карантин: 9.02.2018,
1.Стр. -155-176, стр 176-183- Л.С.Кузнецова, М.Ю. Сиданова «Технология производства мучных кондитерских изделий»

2.Приготовить кексы и бисквит ( горячим способом) по технологическим картам.

1. Инструкционно-технологическая карта
Наименование изделия: Кекс «Столичный» штучный
Рецептура (на 1 порцию)
Сырье
граммы
1
Мука пш. в/с
115
2
Сахар-песок
84
3
Меланж
60
4
Масло сливочное (маргарин)
84
5
Соль
1
6
разрыхлитель
По инструкции на пакете
8
Изюм
60
9
Ванилин
По инструкции на пакете
10
Сахарная пудра для отделки
После выпечки
Выход готового изделия :
5 шт по 75гр
Организация рабочего места:
1.Отвесить и подготовить продукты (просеять муку; помыть яйца, вымыть и обсушить изюм)

2.Расставить по технологическому процессу;

3. Включить духовку на 200 гр

4. Подготовить формочки (смазать маслом)

Приготовление теста:
1. Слегка размягченный маргарин растереть с сахаром (до исчезновения крупинок сахара).

2. По немногу (каждый раз хорошо промешивая) ввести яйца, затем разрыхлитель, ванилин, соль.

3. Затем в эту массу добавить изюм, всыпать всю муку сразу, замесить тесто быстро лопаткой круговыми движениями , (не более 2 минут во избежание затянутости теста)

4. Смазать формы растительным маслом, кисточкой. Выложить в формы в виде усеченного конуса с гофрированной поверхностью или цилиндрические по 80 гр.

Выпечка:
1.Выпекать при температуре 200-205 градусов, в течении

25-30 мин.

2.Охладить 5-6 минут, затем вынуть из формы остудить.

3. После остывания посыпать сахарной пудрой.

2. Инструкционно-технологическая карта
Наименование изделия: Бисквитный полуфабрикат
Рецептура (на 1 порцию)
Сырье
граммы
Мука в/с
50
Крахмал
15
Сахар
65
Меланж
125(3 шт)
Эссенция
0,9
Выход
250 гр
Организация рабочего места:
1.Отвесить и подготовить продукты (просеять муку; помыть яйца)

2.Расставить по технологическому процессу;

3. Включить духовку на 200 гр

4. Подготовить формы (смазать маслом)

Приготовление бисквита
1. В огнеупорную емкость разбить 3 яиц, по одному.

2. Затем всыпать сахарный песок, поставить смесь на водяную баню, помешивая подогреть до 40-45 градусов.

3. Перелить смесь в емкость 1,5-2 литра, взбить смесь до увеличения массы в 2-3 раза 10-15 минут до устойчивого рисунка на поверхности.

4. В взбитую массу осторожно внести муку порциями перемешать снизу вверх не более 30 секунд.

5. Массу немедленно вылить в подготовленную емкость на высоту не превышающую ¾ формы,

6. Поставить на выпечку, выпекать 30-35 мин при 180 гр (первые 10 мин выпечки печь не открывать и не задевать её т.к. тесто может осесть.)

7. Определить готовность по коричневому цвету, и при нажатии на поверхность (быстро выравнивается).

8. Вынуть из духовки и остудить 15-20 минут.

9. Подрезать ножом по краю и опрокинуть на деревянную доску.

10. Выстоять 8 часов перед использованием.


	

	КД-271
	Технология
	Кораблёва Е.В.
	1.Стр. -155-176, стр 176-183- Л.С.Кузнецова, М.Ю. Сиданова «Технология производства мучных кондитерских изделий»

2.Приготовить кексы и бисквит ( горячим способом) по технологическим картам.
	Koralelena@mail.ru


	Группа 
	Учитель
	Предмет 
	Срок сдачи
	Задание по № урока

с 09.02.-17.02
	Обратная связь

	ТК-271


	Дынер Т.П.
	Технология 12.02.18
	19.02.18
	1.тема: Токарные станки и технология токарной обработки д/з читать конспект, повторить пройденное классификацию станков .ответы на вопросы

2.тема: . Контрольное задание по теме: "Технология нарезания крепёжной резьбы" д/з повторить пройденное стр.75 профиль резьбы, ответы на вопросы
3.тема: Выбор режущего инструмента по виду выполняемой работы д/з стр. 79 читать, учить новые понятия, ответы на вопросы
4. тема: . Устройство токарно-винторезного станка и условия работы Д/з повторить пройденное, выучить названия узлов в станках, ответы на вопросы
5.тема: Принадлежности и приспособления к токарным станкам, их назначение Д/з учить названия приспособлений, читать  конспект, ответы на вопросы
6.тема: Использование технологической документации Д/з стр.80 контрольные вопросы в конспект, ответы на вопросы
	Эл. адрес куда сообщить о результатах работы

Ответы на вопросы по эл. почте

miss.diner@yandex.ru


